Техническое задание

на проведение предварительного отбора участников закупки на поставку продуктов питания в целях ликвидации последствий чрезвычайных ситуаций природного или техногенного характера

	№ п.п
	Наименование поставляемых товаров, работ, услуг
	Код по Общероссийскому классификатору видов экономической деятельности, продукции и услуг (ОКПД 2) ОК 034-2014
	Характеристика товара

	1
	Мука пшеничная и пшенично-ржаная
	10.61.21.000
	Вкус, свойственный пшеничной муке, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Запах свойственный пшеничной муке, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Не допускается – зараженность и загрязненность вредителями. Цвет – белый 
или белый с кремовым оттенком. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки

	2
	Хлеб и хлебобулочные изделия недлительного хранения
	10.71.11.110
	Вкус хлеба должен быть без признаков горечи, без постороннего привкуса и без хруста от минеральных примесей. 
Поверхность должна быть гладкой, для отдельных видов изделий — шероховатой, без крупных трещин и подрывов; булки, батоны — с надрезами; для подовых изделий допускаются наколы. 
Цвет корки должен быть от светло-желтого до темно-коричневого в зависимости от сорта, без подгорелости и бледности. Толщина корки хлеба должна быть не более 4 мм, для батонов и мелкоштучных изделий не нормируется. Хлеб должен быть хорошо пропеченным, не липким и не влажным на ощупь, без комочков, пустот и следов непромеса, с равномерной пористостью, эластичным. Мякиш после легкого нажатия пальцами должен принимать первоначальную форму, быть свежим. 

	3
	Крупа гречневая
	10.61.32.113
	Цвет кремовый с желтоватым или зеленоватым оттенком, для быстро разваривающейся крупы – коричневый разных оттенков. Запах свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый. Вкус свойственный гречневой крупе, 
без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Зараженность вредителями не допускается. Цельное зерно, без посторонних примесей. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки

	4
	Пшено
	10.61.32.114
	Крупа желтого цвета разных оттенков. Запах – свойственный пшену, без посторонних запахов, 
не затхлый, не плесневый. Вкус – свойственный пшену, без посторонних привкусов, не кислый, 
не горький. Зараженность вредителями не допускается. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки.

	5
	Рис шелушенный
	10.61.11.000
	Продукт, состоящий из ядер с шероховатой поверхностью. Запах свойственный рисовой крупе 
без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый.

Вкус, свойственный рисовой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Цвет белый 
с различными оттенками. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки

	6
	Макаронные изделия
	10.73.11.190
	Изделия макаронные в ассортименте (короткие, трубчатые, нитевидные, ленточные и фигурные). Упаковка завода изготовителя. Цвет, соответствующий сорту муки. Форма, соответствующая типу изделий. Наличие зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов не допускается. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки

	7
	Консервы мясные (мясосодержащие)
	10.13.15.110
	Мясные консервы тушеная говядина и тушеная свинина. Консервы должны вырабатываться по технологической инструкции с соблюдением требований, установленных нормативными правовыми актами Российской Федерации. Консервы должны быть герметично укупорены и стерилизованы. Мясо кусочками произвольной формы массой не менее 30 г, без грубой соединительной ткани, крупных кровеносных сосудов и лимфатических узлов, в бульоне. При извлечении из банки кусочки сохраняют свою форму. 
Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки.

	8
	Свинина замороженная
	10.11.32.110
	Толщина шпика должна составлять не более 2 см. Мышечная ткань хорошо развита. Шпик плотный, белого цвета или с розоватым оттенком, расположенным равномерным слоем по всей длине полутуши. Шкура без пигментации, поперечных складок, кровоподтёков, травматических повреждений, затрагивающих кожную ткань. На полутушах обязательно наличие овальных клейм, подтверждающих проведение ветеринарно-санитарной экспертизы в полном объёме, клейм (категория упитанности) и штампов, обозначающих класс и возрастную принадлежность, также наличие маркировочного этикета на гофротаре. Не допускается к поставке свинина с пожелтевшим шпиком, замороженная более одного раза. Температура в толще продукта должна быть не более минус 18 градусов С. Остаточный срок годности не менее 80%.

	9
	Мясо  кур замороженное
	10.12.20.110
	Тушки и их части должны иметь товарный вид, Внешний вид: мышцы развиты хорошо. Кожа чистая, без разрывов, царапин, ссадин, кровоподтеков. Запах специфический, свойственный свежему мясу птицы. Цвет кожи бледно-желтый с розовым оттенком или без него. Оперение полностью удалено. Отложения подкожного жира в нижней части живота незначительны. Костная система без деформаций. Киль грудной кости не выделяется, хрящевидный, легко сгибаемый. Тушки д. б.  упакованы в индивидуальный пакет из полимерной пленки. Продукция должна быть заморожена до температуры минус 18 °С не более 1 раза,  без наличия льда и снега, кровоподтеков, без признаков порчи, порезов, разрывов, без изменения цвета, без добавления консервирующих веществ, соответствовать требованиям СанПиН 2.3.21078-01.      Тара должна обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении.                                                     Срок реализации не менее 80% от общего срока годности.

	10
	Рыба морская мороженая
	10.20.13.120
	Товар соответствует требованиям ГОСТ 1168-86 «Рыба мороженая. Технические условия». Потрошеная. Обезглавленая. Без повторного замораживания с сохранением формы и веса после разморозки.            Рыба мороженая должна иметь чистую поверхность, естественную окраску, тушки рыб должны быть без наружных повреждений, кроме рыбы спецразделки. У некоторых рыб в результате кровоизлияний допускаются покраснение поверхности, багрово-красная окраска,кровоподтеки (осетровые), слабо-буровато-розовые полосы на брюшке и боках (лососевые), изменение окраски поверхности до бледно-розового цвета (морской окунь),подкожное пожелтение (скумбрия, ставрида, кефаль).

	11
	Рыба соленая или в рассоле
	10.20.23.120
	Внешний вид - поверхность  чистая, по цвету не потускневшая, без пожелтения. Консистенция – от нежной, сочной до плотной. Вкус и запах- приятный, без порочащих признаков.

	12
	Консервы рыбные в масле
	10.20.25.113
	Вкус и запах должны быть приятными, характерными для данного вида консервов, без порочащих признаков старения, без металлического привкуса и запаха. Консистенция мяса рыбы сочная, не разваренная, куски целые и при выкладывании из банки куски рыбы не должны распадаться. Вид транспортной  и потребительской тары банка №6, ГОСТ 5981-88. Банки должны быть чистыми, без подтёков, без вздутых и хлопающих крышек, помятостей, фальцев, ржавчины и бомбажа, без деформации корпуса и крышек  и деформации в виде уголков у бортика банки. Остаточный срок годности на момент поставки товара не менее 80% общего срока годности.

	13
	Консервы рыбные в томатном соусе
	10.20.25.112
	Консервы рыбные натуральные. Консервы должны вырабатываться по технологической инструкции 
с соблюдением требований, установленных нормативными правовыми актами Российской Федерации. Консервы должны быть герметично укупорены и стерилизованы. Банки должны быть чистыми, без подтёков, без вздутых и хлопающих крышек, помятостей, фальцев, ржавчины и бомбажа, без деформации корпуса и крышек  и деформации в виде уголков у бортика банки.  Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки

	14
	Масло подсолнечное и его фракции рафинированные, но не подвергнутые химической модификации


	10.41.54.000


	Масло подсолнечное рафинированное дезодорированное первый отжим, высший сорт. Объём – 1 литр. Масло должно соответствовать требованиям ФЗ от 29.06.2015г. №165-ФЗ "Технический регламент на масложировую продукцию". Масло прозрачное, без осадка. Без запаха, вкус обезличенный. Остаточный срок годности на момент поставки товара - не менее 80% общего срока годности. 



	15
	Маргарин твердый
	10.42.10.111
	У маргарина должен быть чистый вкус, хорошо выраженный молочно - кислый или молочный аромат. Посторонние привкусы и запахи не допускаются. Консистенция легкоплавкая, пластичная, однородная. Поверхность среза блестящая или слабоблестящая и сухая на вид. Цвет светло-жёлтый, однородный по всей массе.  Остаточный срок годности на момент поставки не менее 70%.

	16
	Масло сливочное
	10.51.30.110
	Вкус и запах сливочного масла должны быть чистыми: сливочного масла с привкусом пастеризованных сливок или без него — для сладкосливочного масла; с кисломолочным вкусом и запахом — для кислосливочного масла; с умерен​но-соленым вкусом — для соленого масла; с привкусом сли​вок высокой консистенции — для вологодского; со специ​фическим вкусом и запахом вытопленного молочного жи​ра — для топленого масла.

Консистенция — однородная, пластичная, плотная, по​верхность масла на разрезе блестящая, сухая на вид. Для несоленого, соленого, любительского, крестьянского мас​ла — поверхность масла на разрезе слабоблестящая и су​хая на вид или с наличием одиночных мельчайших капелек влаги. Для топленого масла — зернистая, мягкая; в рас​топленном виде топленое масло прозрачное, без осадка.

Цвет сливочного масла — от белого до желтого; топ​леного масла — от светло-желтого до желтого, однород​ный по всей массе.



	17
	Молоко  питьевое пастеризованное
	10.51.11.110
	Молоко питьевое цельное 2,5% жирности, соответствовать ФЗ от 02.05.2015г № 126. Жидкость должна быть однородной, без осадка, хлопьев и комочков.  Вкус и запах -  чистые, без посторонних привкусов и запахов. Цвет должен быть белым, со слегка желтоватым оттенком. Остаточный срок годности не менее 70%. Партия поставленного товара должна быть однородной по сроку годности. Упаковка -  полиэтиленовый пакет или пюр-пак, объём 1 литр.

	18
	Сыры твердые
	10.51.40.113
	Сыр должен быть желтоватого оттенка, не слишком бледный и не очень желтый, с явными глазками (дырками). Конфигурация, размер, и расположение глазков у каждого вида сыра свое и не должно зависеть от производителя. Большинство твердых  сыров обязаны иметь пластичную консистенцию и не должны крошиться.

	19
	Соль пищевая
	10.84.30.130
	Кристаллический сыпучий продукт. Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли. Вкус соленый, без постороннего привкуса. Цвет белый. Без посторонних запахов. Содержание токсичных элементов и радионуклидов в пищевой поваренной соли не должно превышать допустимые уровни, установленные гигиеническими требованиями к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов.

	20
	Сахар
	10.81.12.110
	Сахар-песок сыпучий весовой. Вкус сладкий без посторонних примесей. Упаковка согласно санитарным нормам. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки.

	21
	Чай черный (ферментированный) в упаковках массой не более 3 кг
	10.83.13.120
	Чай черный байховый, листовой. Не менее 80 % установленного срока годности на момент поставки

	22
	Овощи (кроме картофеля), расфасованные в пакеты
	10.39.14.000
	Цвет - должен соответствовать цвету овоща. Не должно быть темных пятен. Запах - должен соответствовать запаху овоща. Не должно быть запаха сырости и плесени. Консистенция - овощ должен быть твердым и сочным.

	23
	Фрукты, свежие или предварительно подвергнутые тепловой обработке, замороженные
	10.39.21.110
	Цвет - должен соответствовать цвету фрукта. Не должно быть темных пятен. Запах - должен соответствовать запаху фрукта. Не должно быть запаха сырости и плесени. Консистенция - фрукт должен быть твердым и сочным.

	24
	Картофель
	10.31.12.000
	Картофель продовольственный. Клубни целые, сухие, не загрязненные, здоровые, не проросшие, однородные по форме и окраске, зрелые, с плотной кожурой. 
Не допускается содержание позеленевших, увядших, раздавленных, пораженных болезнями и сельскохозяйственными вредителями  клубней. 
Не допускается наличие органической и минеральной смеси (солома, ботва, камни и другое) в таре.

	25
	Воды минеральные, природные, питьевые, столовые
	11.07.11.111
	Соответствие ГОСТ 32220-2013; приказ Росстандарта от 22.11.2013 г № 1606.


	26
	Консервы молочные сгущенные
	10.51.51.110
	Цельное, с сахаром, массовая доля жира не менее 8,5 %, соответствие требованиям Технического регламента на молоко и молочную продукцию, утвержденного ГОСТ Р 51452-99 «Консервы молочные сгущенные».



